FERMENTAZIONE
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“8e ci prendiamo cura dei
 microrganismi, loro si prendono
i cura di noi”

SANTI, cuoco vegetariano.

“Attraverso quello che mangiamao - §s. |
ci rapportiamo al mondo” T

Questo incontro é parte del progetto “Verso la Fondazione Casa della
Pace”: una cultura di pace con 8é, gli altri e la natura.
Agevolasiani per under 38 e persone con risorse limitate (chiedi info)

Info e prenotazioni:

Casa dellg Pace: 078 933 088

suan 389 666 7867

email: contact@casadellapacefoundation.eu



